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1. UvVOD

Inovacije su temelj napretka svih aspekta drustva, pa je tako u interesu Europske Unije
kao ujedinjenja naroda da ulaze u istrazivanje i inovacije kako bi se paralelno ulagalo u
buduénost ne samo Europske Unije kao kolektiva, ve¢ i njihovih pojedinaca. Inovativnost je
temelj globalne konkurentnosti §to je u danaSnjem svijetu gdje je medunarodno poslovanje
okosnica svih procesa i trendova na lokalnoj razini (dogadaji u svijetu diktiraju dogadaje unutar
drzave) iznimno bitno te omogucava oc¢uvanje jedinstvenog socijalnog modela Europske Unije.
S obzirom da je Europska Unija naroda, velik se poticaj stavlja na potporu znanstvenicima za
suradnju s istrazivackim timovima drugih zemalja kako bi se stvorilo pluripotentno rjesenje
koje se moze aplicirati u viSe zemalja. Za svako vremensko razdoblje izbacuje se strateski plan

za istrazivanja 1 inovacije gdje se jasno definiraju ciljevi i protokoli za to konkretno razdoblje.

Znanost u Republici Hrvatskoj prepoznaje znanost, inovacije te prijenos tehnologije i
znanja kao prioritete razvoja koji doprinose njezinoj drustvenoj stabilnosti i dugorocnom

ekonomskom razvoju.

Kako bismo ostvarili ovu viziju, Hrvatska treba postati drustvo koje poti¢e otvorenost,
mobilnost i inovaciju. Klju¢no je da cjelozZivotno ucenje, znanost i inovacije postanu prioriteti
javnog interesa, a drzava treba stvoriti potrebne uvjete za njihovu uspjesSnu realizaciju. U tom
kontekstu vazno je promicati suradnju izmedu istrazivacke zajednice, inovativnog sektora
gospodarstva 1 druStvenih inicijativa. Istovremeno, vazno je napomenuti da potreba za
neprestanim preispitivanjem hrvatskog identiteta unutar zemlje nije nestala. Za drzavu koja
izgraduje sebi prepoznatljiv identitet temeljen na znanstvenim spoznajama od velikog je
interesa kontinuirano izufavanje njezine povijesti te kulturne baStine. U europskim
dokumentima, kao §to su strategija "Europa 2020" te programi poput "Obzora 2020" povezuju
se istrazivanja i inovacije, naglasavajuci pri tome i vaznost obrazovanja. Prethodno navedeno
je temelj postizanja zajednickih financiranja znanosti i inovacija iz razli€itih izvora ukljuc¢ujuéi
nacionalne, regionalne i medunarodne fondove. Ova ulaganja omogucuju hrvatskim
sveuciliStima da postanu medunarodno konkurentna, stvarajuéi nove vrijednosti u znanosti,
drustvu i gospodarstvu. Nova saznanja, svjeze ideje, inovativni procesi, proizvodi i usluge te
razvoj poduzetnistva Cesto proizlaze iz istrazivanja. Zbog toga je vazno da hrvatska sveucilista
postanu istrazivaCki usmjerena, prepoznatljiva po snaznim istrazivacima 1 istrazivackim
grupama koje imaju pozitivan utjecaj na druStvo i gospodarstvo. Da bi se to postiglo,

sveuciliStima je potrebna autonomija u upravljanju, financiranju i istrazivanju, uz istodobnu



odgovornost za dijeljenje znanstvenih dostignuc¢a s druStvom i gospodarstvom. SveuciliSta
igraju kljucnu ulogu u prijenosu intelektualnog vlasnistva, odnosno tehnologije i znanja u
gospodarstvo 1 u komercijalizaciji istraZivackih dostignuca. SveuciliSne inovacijske mrezZe
takoder omogucuju povezivanje visokog obrazovanja i znanosti s proizvodnim poduzeéima,
pojacavajuéi pri tome njihove inovacijske sposobnosti ali 1 njihovu trziSnu konkurentnost.
Temeljem toga, novi poslovnim modeli imaju vaznu drustvenu i humanisticku dimenziju pri
poticanju suradnje u okviru istrazivanja, razvoja i inovacija, Sto se takoder odnosi i na umjetnost
i industrijsku kreativnost. Budu¢i da se nova znanja i inovacije razvijaju u okruzenju
opremljenom naprednom istrazivackom infrastrukturom, klju¢no je poboljsati nacionalnu
istrazivacku i inovacijsku infrastrukturu, uz pristup javnoj istrazivackoj opremi te povezivanje
s europskim istrazivackim infrastrukturama. Bez odgovaraju¢eg javnog financiranja za
istrazivanje i razvoj, dugorocna stabilnost, autonomija i medunarodna konkurentnost hrvatske
znanosti su ugrozeni. Stoga bi ulaganja trebala biti usmjerena prema istrazivaima i

istrazivackim projektima, kao i prema nabavi istrazivacke opreme.

Raspodjela 1 planiranje proracunskih nacionalnih sredstava za istrazivanje 1 razvoj
trebala bi se provoditi u okviru metodologija i prema udjelima koje je propisala Europska unija.
Naime, zajednickim projektima sa sveuciliStima, drzavne institucije, javna poduzeca te
komunalna drustva trebala bi ulagati u istrazivanja i razvoje. Primjenom poticajne porezne
politike te u¢inkovitih poticaja 1 potpore, koje su uspjesno primijenjene u zemljama Europske
unije, promicat ¢e se uloga srednjih ali i malih poduzeca u podru¢jima istrazivanja, razvoja i
inovacija. Istodobno, takvi ¢e se poticaji koristiti 1 kako bi se oCuvala 1 unaprijedila uloga

velikih poduzeéa u ovim klju¢nim sektorima.

Ovim mjerama potaknut ¢e se razvoj inovativnih poduzeca, poticati njihova medusobna
suradnja, ali 1 suradnja sa sveuciliStima pri ¢emu ¢e se podrzavati njihovi zajednicki projekti s

ciljem daljnjeg razvoja inovacija.

Nadalje, inovativnost u sustavima proizvodnje temelji se prvenstveno na tome da se u
ve¢ postojece sustave proizvodnje uvede novi faktor ili pristup koji cjelokupni postupak dize
na viSu razinu, osigurava efikasno i kvalitetno iskoriStavanje resursa i osigurava kvalitetan
proizvod koji odstupa od prosjeka te se moze plasirati na komercijalno trziste. U tom vidu,
inovativnost se fokusira na tehnoloski aspekt proizvodnje jednako koliko i na ekonomski
aspekt. U sustave proizvodnje koji su bitni veterinarskoj medicini, pa tako i samim
veterinarima, zasigurno mozemo svrstati sustave proizvodnje i1 obrade namirnica animalnog

porijekla u ¢iji tehnoloski i bioloski proces smo kao struka ukljuceni od prvog dana. Inovacija
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procesa i proizvoda u tim sustavima relevantni su nam ne samo zbog ¢injenice da je potrebna
konzultacija i nadzor struke u svim implementacijskim postupcima, ve¢ i zbog toga Sto otvaraju

vrata odrzivom rastu i vecoj zaposlenosti.

U ovom preglednom diplomskom radu sve prethodno navedeno poticaj je da se
problematika inovativnosti pobliZze prouci i predstavi kroz tematiku inovativnosti u projektu
HRZZ “Inovativni funkcionalni proizvodi od janje¢eg mesa” kojem je krajnji cilj kreiranje
proizvoda koji su inovativni, funkcionalni i relevantni na trziStu, istovremeno maksimalno

odrzavajuc¢i kvalitetu proizvodnje i ukljucenost struke.



2. PREGLED LITERATURE

2.1. Prijenos znanja iz podrucja znanosti u gospodarstvo

Danas se pokuSavaju razviti efikasne i ekonomicne metode za komercijalizaciju
znanstveno-istrazivackih rezultata realiziranih u okviru sveucilista ali 1 drugih istraZivackih
institucija. Takoder se pokuSava potaknuti bolja suradnja istrazivackih institucija i privatnog
sektora u cilju postizanja boljih trzi$nih dobitaka, temeljem kojih se moZe o¢ekivati bolje i jace
unapredenje gospodarstva i drustva u cijelosti. Tijekom proteklih dvadeset godina u R.
Hrvatskoj se intenzivno radilo na organiziranju i ostvarivanju ¢imbenika za $to uspjeSnije
prenosenje sveuciliSnih tehnologija u gospodarstvo. Upravo je zato vlada R. Hrvatske usvojila
odredene strateSke dokumente u okviru kojih je izrazito naznaCena potreba unapredenja
administrativno-pravnog okvira prethodno spomenutog prijenosa tehnologija, pri ¢emu je za
samu realizaciju mjera kao sredis$nja institucija zaduzeno Ministarstvo znanosti, obrazovanja i
sporta. Tako je i Sveuciliste u Zagrebu usvajanjem strateSkih dokumenata i propisa omogucilo
stvaranje funkcionalno-konzistentnog administrativno-pravnog okvira komercijalizacije
ucinaka istrazivacko-znanstvenog rada. Naime, veéinom provedene projektne aktivnosti
financirane su sredstvima od strane Europske unije te Svjetske banke. S obzirom da su
sastavnice hrvatskih sveuciliSta samostalne pravne osobe koordinacija njihovog rada na
Sveucilistu je vrlo slozena pri ¢emu samo Sveuciliste integrira njihove funkcije osiguravajuci
njihov jedinstven i uskladen prijenosa tehnologije. Nadalje, sastavnice sveuciliSta tijekom
prijenosa tehnologija mogu se prestavljati kao poslodavci znanstvenicima i istraziva¢ima
temeljem Cega se pripadnost intelektualnih proizvoda kreiranih na sveuciliStu modelira
temeljem propisa o uredenju intelektualnog vlasnistva u radnom odnosu u okviru kojih su izumi
pripadni poslodavcu, a autorska djela radniku, osim u slucaju ako nije drugacije ugovoreno.
Slobodno se moze zakljuciti da je administrativno-pravni okvir i u R. Hrvatskoj
zadovoljavajuéi, unato¢ tomu $to se za buduci jo§ uspjesniji prijenos sveucilisnih tehnologija u
gospodarstvo treba osigurati sustavna strategija ulaganja temeljem koje bi se razradili

znanstveni i gospodarski ciljevi te specifiéne mjere za poticanje ulaganja (SIMPRAGA, 2020.).



2.2. Definicija inovacije

Inovacija se definira kao uvodenje nove i poboljSane ideje, postupka, proizvoda, usluge
ili djelatnosti ¢iji je krajnji smisao poboljSati kvalitetu krajnjeg proizvoda ili dovesti nove
koristi u primjeni. Inovacija je okosnica razvoja drustva, osigurava napredak dalje 1 sprjeava
stagnaciju i opadanje kvalitete proizvodnje. Moze se reci da cjelokupno ljudsko drustvo tezi
prema inovaciji kao rjeSenju za mnoge upite i probleme u svijetu gdje se kontinuirano tezi
maksimalizaciji koli¢ine 1 kvalitete krajnjeg proizvoda. Inovacije su danas klju¢ni faktor za
poticanje nacionalnog ekonomskog rasta. Inovacije postaju kljune za postizanje trziSne
prednosti kako za pojedine organizacije, tako i za cijelo gospodarstvo. Stoga mnoge zemlje
intenzivno rade na razvoju globalnih inovacijskih prednosti kako bi se ostvarile ekonomske
koristi (BEKIC i sur., 2022.)

2.2.1. Osnovni pojmovi koji odreduju inovaciju

Stalno napredovanje, odnosno inoviranje, bitno je za odrZivi razvoj zemlje. Na pocetku,
treba definirati sam pojam inovacija. Postoji mnogo razli¢itih definicija koje opisuju inovacije,
a razlike medu njima proizlaze iz njihove raznolikosti 1 opsega. NajraSirenija definicija opisuje
inovacije kao nove aktivnosti ili kao od postoje¢ih razliite aktivnosti). Ako se inovacije
povezuju s tehnologijom, moZemo ih opisati kao znanje o nacinu izvodenja odredene radnje
(SIKAVICA i NOVAK, 1999.) S druge strane, u Sirem pogledu tehnologija se ukupno odnosi
na znanje, metode, tehnike i alate od interesa u procesima rada, upravljanja i medusobne
komunikacije (BAHTIJAREVIC-SIBER i sur., 2009.) Medutim, razmatrati inovacije u
poveznici s tehnologijom je razumljivo, ali inovacije su i puno vise od toga. Stoga, gledajuci
van tehnologije, dolazimo do sljedecih definicija. Jednu od njih daje General Electric: ,,Inovirati
znaci izazvati 1 promijeniti status quo kako bi se unaprijedilo iskustvo potrosaca i osigurali im
se novi oblici vrijednosti (AFUAH, 2003.) Isto tako, Organizacija za ekonomsku suradnju i
razvoj (engl. Organisation for Economic Cooperation and Development - OECD) opisuje
inovaciju kao ,,primjenu novog ili zna¢ajno poboljSanog proizvoda (fizickog dobra ili usluge),
procesa, nove marketinSke metode ili nove ustrojstvene metode u poslovnim praksama,
organizaciji radnog mjesta ili vanjskim odnosima‘. Mnogo puta, iako nisu sinonimi, govorimo
o inovacijama zamjenjujuci ih s invencijama koje se medusobno razlikuju zna€ajno. Naime,

invencija se obi¢no odnosi na prvu fazu stvaranja inovacija, to jest na ideju koja jo$ nije



prevedena u komercijalni proizvod ili uslugu. Da bi invencija postala inovacija, mora postati
proizvod ili uslugu za koju postoji potraznja na trzistu. Dakle, inovacija obuhvaéa obje
komponente - invenciju i komercijalizaciju, odnosno, stvaranje koncepta i lansiranje novih
usluga i proizvoda na trziSte. Nadalje, inovacije ukljuc¢uju primjene novih tehnolosko-trzisnih
spoznaja u cilju ponude novih proizvoda ili usluga koje potrosaci potrazuju, pri ¢emu su nize
cijene, unaprijedenih karakteristika i svojstava nepoznatih na trzistu (AFUAH, 2003.). Takoder,
inovacije se mogu odnositi na inovativnosti u okviru procesa proizvodnje ili pruzanja usluga
jednakog strateskog znacaja kao i inovacije proizvoda. Takoder, treba se primijetiti da zbog
Cestog kopiranja i rasta konkurencija, trenutna konkurentska prednost postignuta inovacijama
postupno pada. Poduzetnici moraju biti u moguénosti nastaviti s konstantnim inoviranjem. Ako
nisu u stanju odrzavati kontinuirane inovacije, izlazu se riziku da zaostanu za konkurencijom.
Konkurencija se trudi preuzeti vodstvo tako da mijenja svoju ponudu, usavrsava proizvodne
procese 1 inovira svoj poslovni model. Prema definiciji koju je dala Drzavna agencija za
intelektualno vlasni$tvo, inovacije se Cesto Cine iskljucivo tehnoloske inovacije, $to nije sasvim
precizno. Ovo ograni¢eno razumijevanje termina ne prikazuje njegovu sustinu, koja zapravo
obuhvaéa mnogo &iri spektar. Cesto se zbog ovakvog stava pojam izuma izjednadava s
inovacijom pri ¢emu je vrlo znacajno naglasiti da su dva prethodno spomenuta pojma u
stvarnosti izrazito razli¢ita. Naime, izumi obuhvacaju stvaranje novih znanja i/ili ideja s ciljem
rjesavanja tehnickih problema i ne moraju nuzno imati komercijalni aspekt niti postati inovacije

(https://hamagbicro.hr/wp-content/uploads/2017/12/3-vodic-intelektualno-final.pdf).

2.2.2. Osnovne vrste inovacija

Postoje razne Kklasifikacije inovacija, koje zapravo podupiru teoriju 0 Ssamoj
kompleksnosti ovoga pojma. Prema priru¢niku iz Osla razlikujemo cetiri razliCite vrste

inovacija ovisno o tome gdje ih implementiramo u proizvodni proces:

e inovacije procesa;

e inovacije proizvoda;

e marketinske inovacije;

e organizacijske inovacije.

Osim ove klasifikacije inovacija, postoje i razne druge klasifikacije inovacija cija

raznolikost 1 odstupanje jedno od druge se moze uzeti kao pokazatelj kompleksnosti tematike


https://hamagbicro.hr/wp-content/uploads/2017/12/3-vodic-intelektualno-final.pdf

inovacija i njihovih uloga u drustvu. SRICA u radu iz 2017. godine prepoznaje tri grupe

inovacija, a to su:

e inovacije proizvoda;

e inovacija proizvodnje ili pruZanja usluge;

menadzerske inovacije.

Jo§ jedna jako dobro izvedena podjela inovacija izvedena je od strane znanstvenika

ABOTT-a (2019.) ¢ije shvacanje inovacija moze biti podijeljeno na iduce grupacije:

e napredne - napredne inovacije, takoder poznate kao revolucionarne ili probojne,
dogadaju se rijetko i imaju visok utjecaj na druStvo - primjerice nanotehnologija,
penicilin, internet, azitromicin, itd.

e tehnoloske - spadaju u inovacije koje se nadograduju na napredne pa im
poboljsavaju primjenu i Sire njihov spektar djelovanja - na primjer laptopi, tekuca
suspenzija penicilina, bluetooth, itd..

e obicne - definiraju se kao prosirivanje tehnoloskih inovacija kako bi proizvodi bolje
prolazili na trziStu - recimo brze slanje podataka Internetom, dozatori za lijekove,

itd.
Takoder, CHRISTENSEN (2003.) podijelio je inovacije na sljedece:

e ustaljene (tradicionalne) inovacije - predstavljaju nadogradnju ili manje promjene
postojecih proizvoda ili procesa;

e disruptivne inovacije - predstavljaju inovacije koje na trziSte uvode potpuno nove
proizvode koji ¢esto uzrokuju pravu tehnolosku revoluciju. One mijenjaju nacin na koji
se odvija poslovanje u odredenoj industriji, Cesto su za drugaciju grupu potrosaca ili su

nizih cijena.



2.3. Inovacije i kreativnost

Kreativnost 1 inovativnost Cesto se koriste kao sinonimi, no kao takvi ne mogu nikako
biti poistovjeéeni. Kreativnost ne mora biti izvediva niti realna, dok se inovativnost temelji na
odredenoj dozi realnosti pretvaranja ideja u primjenjive koncepte i1 postupke pritom
poboljsavajuéi krajnji proizvod ili proces. Medutim, odvajanje kreativnosti i inovativnosti
takoder ne bi smjelo postojati jer svaka inovacija korijenje vuce u kreativnosti 1 “razmisljanju
izvan okvira”. Za pocetak nastajanja svake inovacije potrebno je imati odredenu dozu
kreativnosti. Kreativnost kao koncept je jako nejasno za definirati jer je faktor koji je podloZan
subjektivnom dojmu i ne moZe se objektivizirati. Kreativnost donekle temelje vuce iz prethodno
steCenog znanja te nacina na koji osoba uspijeva ve¢ naucene Cinjenice konceptualizirati i
povezati ih na novi nacin. Takoder, bitno je imati dozu kriti¢nosti prema svom znanju jer to
potice na daljnji razvoj znanja, $to dovodi do upijanja novih ¢injenica u mentalnu umnu mapu
1 uzrono - posljedi¢no izaziva nastajanje kreativnosti. Ipak, kao i svaku drugu ljudsku
karakteristiku, prouc¢avanjem kreativnosti uspjelo se do¢i do nekoliko opcée prihvacenih

definicija kreativnosti i to kao (BEKIC i sur., 2022.):

e nalazenja ideja koje joS nisu nikada do tada smisljene ni pronadene;

e povezivanje dva ili viSe ve¢ poznatih koncepta na nacin da se dolazi do ne¢eg novog
ili nepoznatog;

e modifikacija ili unapredenje ve¢ poznatih ideja kako bi bile korisnije;

e apstraktna intuicija primjenjiva na realnim konceptima.



2.4. Zastita inovacija

Za ostvarivanje profita putem inovacija, klju¢no je adekvatno zastititi te inovacije.
Interes opée drustvene zajednice Cesto se poklapa s potrebom za trajnim gospodarskim
napretkom 1 povecanjem konkurentnosti gospodarstva. Ovo postizanje zahtijeva kontinuirani
tehnoloski 1 tehnicki napredak. Prava zaStita daje inovatorima, izumiteljima, autorima,
dizajnerima i drugim nositeljima intelektualnog vlasnistva privremeni monopol. Ova
iskljucivost prava znaci da tijekom odredenog razdoblja nakon nastanka ili registracije djela,
patenata ili drugih intelektualnih vlasniStva nitko drugi ne moze koristiti ta zaSti¢ena djela bez
odobrenja nositelja prava. Tako su danas su zemlje koje imaju najveci broj registriranih djela i
drugih oblika intelektualnog vlasnistva ¢esto vodeée na ljestvicama konkurentnosti. Ovo jasno
istice vaznost inovacija, njihovu zastitu i njthovu bitnu ulogu u povecanju konkurentske snage

gospodarstva pojedinih drzava (SIMPRAGA, 2020.)

2.4.1. Zastita intelektualnog vlasniStva

Intelektualno vlasniStvo obuhvaca stvaralacke rezultate ljudskog uma i pripada
nematerijalnom bogatstvu. Njegova vaznost lezi u umnazanju, upotrebi i dijeljenju s drugima.
Ovo ukazuje na to da ga nije lako ni svrhovito zastititi fizickim metodama, poput skrivanja ili
zaklju¢avanja. Ova nematerijalna imovina ima drustvenu vrijednost jer je plod ljudskog rada 1
intelekta, te se stoga mora zastititi od svakog neovlastenog koriStenja. Ta imovina pripada
njezinom idejnom tvorcu te temeljem odredenih uvjeta njegovo je intelektualno vlasnistvo.
Nadalje, intelektualno se vlasniStvo, poput bilo kojeg drugog vlasniStva, moze se kupiti,
darovati, zamijeniti ili naslijediti. U trziSnom kontekstu, intelektualno vlasniStvo je
nematerijalnu imovinu koja moze biti klju¢na kao doprinos za uspjesno poslovanje. Sustav
pravne zastite intelektualnog vlasnistva razvijen je kako bi potaknuo inovacije 1 poticao ljudsku
kreativnost koja doprinosi opéem napretku zemlje. Ovaj sustav koristi odgovarajuce nacine za
reguliranje stjecanja intelektualnog vlasniStva i sprje¢avanje njegovog neovlastenog koristenja
(BEKIC i sur., 2022.) Intelektualno vlasni§tvo se moze podijeliti na autorsko pravo i srodna
prava koja se obi¢no ne Stite putem registracije, ve¢ se automatski priznaju kad nastanu. Tu su
1 prava industrijskog vlasniStva, kao Sto su patenti, industrijski dizajn, Zigovi, topografija
poluvodickih proizvoda, oznake zemljopisnog porijekla i oznake izvornosti. Takoder postoji 1

neformalno industrijsko vlasni$tvo koje obuhvaca recepture, procese i podatke, iako se za njega



ne pruza formalna zaStita, ima zna¢ajnu ulogu u o€uvanju vrijednosti unutar poslovnog sustava.
Temeljna svrha zastite intelektualnog vlasnistva je omoguciti vlasnicima monopolno pravo na
svoje vlasni$tvo tijekom odredenog razdoblja u zamjenu za otkrivanje inovacija i doprinos

ukupnom ljudskom znanju (SIMPRAGA, 2020.)

2.4.2. Institucije zaStite i oblici zaStite izuma i inovacija

U Republici Hrvatskoj postoji Drzavni zavod za intelektualno vlasnistvo koji osigurava
da se svaki novi izum ili inovacija zastiti. Naravno, za pocetak je potrebno podnijeti zahtjev za
zastitom, a poslije slijedi niz postupaka, koji ovisno o vrsti zaStite mogu potrajati i nekoliko
godina. Upravo je to i glavna mana kod zaStite odredenog izuma ili inovacije. DrZzavni zavod
za intelektualno vlasniStvo tijelo je drzavne uprave i bavi se zaStitom prava intelektualnog
vlasni§tva. Zavod obavlja poslove za priznanje prava industrijskog vlasniStva, ukljucujuci
patente, zigove, industrijski dizajn, oznake zemljopisnog podrijetla, oznake izvornosti i
topografije poluvodickih proizvoda. Takoder obavlja stru¢ne i1 zakonodavne aktivnosti.
Razlicite karakteristike ili aspekti jednog proizvoda mogu biti zasti¢eni razli¢itim oblicima

intelektualnog vlasnistva te se medusobno nadopunjavati (SKRTIC i sur., 2015.).

2.4.3. Platforma za promicanje, prezentaciju i komercijalizaciju inovacija u Hrvatskoj

Platforma koja se istiCe u poticanju, prezentiranju 1 komercijalizaciji inovacija u
Republici Hrvatskoj je Genius Croatia (https://genius-croatia-servis-za-povezivanje-
kreativnog-potencijala-u-hrvatskoj-s-investitorima-i-gospodarstvom). Ova platforma
posjeduje znacajnu korist jer omogucuje povezivanje inovativnih timova s domacim i
medunarodnim trziStima, kapitalom 1 medijima. Njezina svrha proizlazi iz uo¢ene potrebe za
stvaranjem sredi$njeg mjesta za prezentaciju i integraciju brojnih inovativnih projekata u
Hrvatskoj. Time se olakSava unapredenje, financiranje i komercijalizacija inovacija, kako na
domacem, tako i na europskom ili globalnom trzi§tu. Napomena je da inovacija, izum ili ideja
postaju vrijedi tek kada su komercijalno iskoristeni. Na Genius Croatia platformi stvarateljima
se pruza mogucnost predstavljanja njihovih inovacija i traZzenja potencijalnih investitora i

partnera za financiranje njihovih projekata. Genius Croatia se istice u:
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e poticanju, promociji i komercijalizaciji inovativnih hrvatskih projekata, ideja, izuma,
pojedinaca i timova;

e omogucavanju domacih i stranih investitora da se upoznaju s inovativnim projektima u
Hrvatskoj i da ih prate;

e pruzanju domac¢im 1 stranim tvrtkama alata i mogucénosti za iskoriStavanje kreativnog
potencijala Hrvatske putem koncepta otvorenih inovacija (open innovation);

e podizanju svijesti o inovacijskim vaznostima i kreativnosti za cijelu Hrvatsku;

e podizanju svijesti o potrebi podrSke inovatorima, izumiteljima 1 kreativnim timovima,;

e stvaranje prepoznatljivog hrvatskog brenda u podrucju inovacija;

Platforma je povezana s mnogo pruzatelja usluga, ukljucujuci laboratorijske usluge,
pravnike, dizajnere, usluge certificiranja, EU fondove i institucije koje podrzavaju poduzetnike
1 olakSavaju provedbu inovativnih projekata. Medutim, glavni nedostatak ove platforme odnosi
se na izazove vezane uz prikupljanje i azuriranje relevantnih i preciznih informacija. Stoga,
iako ova platforma sluzi kao kanal za suradnju, razmjenu iskustava i misljenja te pruzanje

pomoc¢i svim sudionicima u ovom kontekstu, postoje¢i nedostaci zahtijevaju ispravke.

2.5. Inovacija kao kreacija novih ideja, tehnologija i proizvoda

Danas u svijetu inovacije 1 kreativnost uglavnom su usmjerene na tehnoloske 1
ekonomske pristupe u okviru kojih one doprinose razvoju novih ideja, tehnologija i proizvoda
i to temeljem znanstveno dokazivih i ponovljivih rezultata istrazivanja te time doprinose i
razvoju same civilizacije. Naime, povezivanjem znanosti i tehnologije potie se razvoj novih
humanistickih 1 drustvenih vrijednosti. Prema iz Osla dostupnom Priru¢niku poznate su cetiri
osnovne vrste inovacija: proizvod, proces, organizacija i marketing (POPOVIC i sur., 2022.)
Nadalje, za Hrvatsku dvije najvaznije rijeci sadas$njeg trenutka, a Ciji se ekonomski i drustveni
razvoj temelji na srednjim, malim 1 mikro poduzecéima, su inovacija i kreativnost. Takoder, i u
drugim zemljama Europske unije, ali i svijeta, upravo su kreativnost i inovacija klju¢ne za
gospodarsku globalnu konkurentnost (SIMPRAGA, 2020.) U okviru svih europskih
dokumenata, a narocito onih za strategiju odrzivog, pametnog i ukljucujuceg rasta ,,Europa
2020., pridruzenih inicijativama ,,Digitalna agenda za Europu® i ,,Inovacijska unija“ te u
okviru programa ,,Obzor 2020.%, vidljiva je povezanost inovacija i kreativnosti sa znanos¢u

¢ime se stvara neraskidivi trokut obrazovanja, znanja i obrazovanja koji je u konacnici temel;
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za ulaganja u znanost medunarodnih, regionalnih i nacionalnih fondova. Temeljem prethodno
navedenog, ostvaruje se moguénost transfera tehnologija u gospodarstvo sa sveucili§ta i to s
ciljem stvaranja poboljsanih i/ili potpuno novih procesa, proizvoda i/ili usluga. Tako
SIMPRAGA (2020.) napominje da se sveuéili§ta u Republici Hrvatskoj trebaju razvijati kao
prepoznatljiva istraZzivacka ujedinjenja koja samo s jakim istraZivackim skupinama mogu
utjecaju na gospodarstvo i druStvo. Tako se moze razvijati izrada prototipa, odnosno
vrednovanje poboljSanih i/ili potpuno novih procesa, proizvoda i/ili usluga s temeljnim. S
obzirom na prethodno navedenu ¢injenicu da su inovacije rezultat rada timova, ali i pojedinaca
koji svojim radom ostvaruju uvjete za uvecanu efikasnost proizvodnje, u okviru ovog rada
prezentirat ¢e se u cijelosti jedinstvenost inovacije istrazivanja provedenih u okviru projekta
Hrvatske zaklade za znanost naziva “Inovativni funkcionalni proizvodi od janje¢eg mesa* (IP-
2016-06-3685) (Slika 1).

DOKTORSKI
STUDW

‘-l. HIrzz

Hrvatska zaklada

AZV ,’
za znanost

HRZZ IstraZivacki projekt / HRZZ Research Project
(IP-2016-06-3685)
Puni naziv projekta: INOVATIVNI FUNKCIONALNI PROIZVODI OD jANJ}:lCEG MESA

Project full title: INNOVATIVE FUNCTIONAL LAMB MEAT PRODUCT
o7

Kratki naziv projekta: INCIANJETINA
Project short title: INOLAMB

Ime voditelja projekts: Maja Popovié
Name of the principal investigator: Maja Popovié

Suradnici na projektu: Miljenko Simpraga; Bela Njari; Lidija Kozadinski, Suzana Milinkovié=Tur; Nina Poljidak Milas; Ksenija Viahovié; Zeljka
Curtila; Gordan Mréi¢; Daniel Spoljané; Ana Shek-Vugroveéki; lvona Zura Zaja, Matko Kardum; Tomislav Mikus

Collaborators on the project: Miljenko Simpraga; Bela Njari; Lidija KozaZinski; Suzana Milinkovi¢-Tur; Nina Polliéak Milas; Ksenija Viahovié;
Zeljka Cyrtila; Gordan MrEi¢; Daniel Spoljarié; Ana Shek-Vugrovagki; Ivona Zura Zaja; Matkoe Kardum; Tomislav Mikus

Ime ustanove nositelja na kojoj ¢e voditel] provaditi projekt: Veterinarski fakultet Sveudilista u Zagrebu, Heinzelova 55, Zagreb, Hrvatska
(kontak: tel.: +38512390149, email:mpopovic22@gmail.com)

Name of the prinicipal Investigator's home institution where the project will be implemented: Faculty of veterinary medicine, University
of Zagreb, Heinzelova 55, Zagreb, Croatia (contact: phone: +38512390140, email:mpopovic22@gmail.com)

Trajanje projekta (u mjesecima): 48 mjeseci, 1.3.2018. - 28 02 2022.
Project duration {in months): 48 months, 1.3.2018. - 28.02.2022.

Kratki prikaz projekta: Janjeée mesa se odlikuje vrio plemenitim
olkusom i mirisom te se navodi kao lzvor biolodki wrijednih
orateina, vitamina B kompleksa i nekih minerala, lako je

te je osohina no meso ima
relativno visok udio masti (7,8 g/100 g krtog mesal i kolesterola
{78 mg/100g krtog mesa). U avom projektu nade prethodno
znanstveno dokazane preporuke o sigurnom i djelotvornom
uvodenju pripravka plemenite pecurke {PPP} u hranu za perad |
svinje ispitati éemo na modelu janjeta (3to do sada nije poznato)
te pri tome istovremeno predstaviti mogudi trziSno novi proizvod
{janjetine s niZim udjelima masti i kolesterola). U dosadanjim

Short presentation of the project: Lamb meat is characterized by a
very noble taste and smell, and is cited as a source of biclogically
valuable proteins, vitamins of B complex and some minerals,
easily di and with qualities. But
the meat has a relatively high fat content (7.8 g/100 g lean meat)
and cholesterol (78 mg/100g of lean meat). In this preject our
previous on proven safe and
effective introduction of white button mushrooms (WBM)
preparation in feed for poultry and pigs will be tested on the lamb
model {which was not known until now). At the same time a
possible new product on a market - lamb with lower fat and

istrafivanjima zapazili smo sni i
glukoze u serumu Ispitivanih ovaca hranjenih uz dedatak PPP no
da i je isti u¢inak i na meso nije poznato, S abzirom na navedeno,
cilj je ovoga projekta ocijeniti utjecaj dodatka PPP na kvalitetu
mesa janjadi keje bi onda bilo pogodno kao sirovinag za

dnj p koji se  temelje na

u

levels, would be presented. That is because we have in
our previous studies observed a reduction in plasma cholesterol
and glucose levels of tested sheep fed with the addition of WBM
preparation but whether the same effect is in the meat is not
“known. That being said, the goal of this projéct is to evaluate the
of WHE feed [ on lambs meat quality
which wouldithen be suitable as a material for production of
functional products based on i  solutions in |
processes of production

Slika 1. Promotivni plakat za projekt "Inovativni funkcionalni proizvodi od janje¢eg mesa”

(izvor: https://www.inojanjetina.net).
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2.5.1. Inovativhost HRZZ projekt IP-2016-06-3685 u stupnju razvoja funkcionalnog
laboratorijskog prototipa

Hrvatska zaklada za znanost za HRZZ projekt 1P-2016-06-3685 preuzela je obvezu
financiranja istraZivanja u periodu od 1. 03. 2018. do 28. 09. 2023. godine (MIKUS i sur.,
2019.) Sve aktivnosti projekta vrlo detaljno su vidljive 1 dostupne §iroj javnosti na sluZzbenim
mreznim stranicama projekta: https://www.inojanjetina.net. Prof. dr. sc. Maja Popovi¢ s
Veterinarskog fakulteta SveuciliSta u Zagrebu voditeljica je projekta te uz nju na projektnim
istrazivanjima sudjeluje jo§ osamnaest znanstvenika iz Republike Hrvatske (Veterinarski
fakultet i Agronomski fakultet SveuciliSta u Zagrebu) te jedan student poslijediplomskog

studija (https://www.inojanjetina.net/aktivnosti) (Slika 2).

Slika 2. Projektni tim HRZZ projekta naziva “Inovativni funkcionalni proizvodi od janjeceg
mesa“ (IP-2016-06-3685) s Veterinarskog fakulteta SveuciliSta u Zagrebu (izvor:
https://www.inojanjetina.net).
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Takoder, 1 medunarodna je suradnja uspostavljena 1 to s Veterinarskim fakultetom
Univerziteta u Sarajevu iz Bosne i Hercegovine. Temeljem prethodno znanstveno dokazanih
preporuka o djelotvornom i sigurnom dodavanju pripravka gljive plemenite pecurke (Agaricus
bisporus, Sampinjon) u dnevni obrok za konzumne Zivotinje, osnovni je cilj projekta bio ispitati
inovativnu tehnologiju nutritivne modulacije plemenite pecurke na modelu tri mjeseca starog
janjeta pasmine licka pramenka, te kao njezin rezultat predstaviti nove i inovativne proizvode,
odnosno proizvode od janjetine s nizim udjelom kolesterola i masti (SHEK VUGROVECKI i
sur., 2018.)

U dosada$njim istrazivanjima tijekom cetiri godine, za plemenitu pecurku znanstveno
je utvrdena provjerljiva vrijednost kao funkcionalnog prirodnog dodatka u hranu za janjad

pasmine li¢ka pramenka (POPOVIC i sur., 2022.) (Slika 3).

Slika 3. Janjad pasmine licka pramenka (izvor: https://www.inojanjetina.net).

Tijekom projektnih istrazivackih godina potvrdena je inovativnost i kreativnost
dobivenih rezultata i to u stupnju razvoja funkcionalnog laboratorijskog prototipa kao (SHEK
VUGROVECKI i sur., 2023.).:

1. inovativna tehnologija uzgoja i hranidbe janjadi — umje$avanje u dnevni obrok

pripravka plemenite pecurke;

2. inovativni proizvod - janjetina s nizim udjelima kolesterola i masti od janjadi

hranjene uz dodatak plemenite pecurke;
3. inovativni proizvodi od janjetine
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U okviru inovativne tehnologije uzgoja i hranidbe janjadi tijekom ,,in vivo* projektnih
istrazivanja, 42 dana svako je janje pojelo 0,85 kg hrane tijekom dana dnevnog sastava: 400 g
zelene mase, odnosno dnevnog otkosa sa pasnjaka na podrucju Crkvine op¢ina Krnjak; 667 g
sijena, odnosno prirodno posusenog otkosa zelene mase sa paSnjaka na podrucju Crkvine
op¢ina u razdoblju od svibnja do srpnja; 200 g krmne smjese za janjad s 16% proteina recepture
KUSIC PROMET d.o.o. recepture u koju je umijesano 1.5% suhog praha gljive plemenite
pecurke (POPOVIC i sur., 2022.) (Slika 4).

Slika 4. Inovativnost i kreativnost tehnologije uzgoja i hranidbe janjadi HRZZ projekta
“Inovativni funkcionalni proizvodi od janjec¢eg mesa‘ (IP-2016-06-3685) u stupnju razvoja
funkcionalnog laboratorijskog prototipa (izvor: https://www.inojanjetina.net).

Nadalje, istraziva¢i i znanstvenici u okviru inovativnog proizvoda kroz projekt
predstavili su trziSno inovativno novi proizvod i to u obliku funkcionalne hrane za ljude,
odnosno janjetinu (janje¢e meso) niskog sadrzaja masti i kolesterola te povoljnog aroma profila

s obzirom na sastav hlapljivih spojeva (POPOVIC i sur., 2022.) (Slika 5).

15


https://www.inojanjetina.net/

EREREETT  aaaasas

;,;' -
4 “.

HHL B

I
~

e 8

Slika 5. Inovativnost i kreativnost inovativnog proizvoda (janjetina s nizim udjelom
kolesterola i masti) HRZZ projekta “Inovativni funkcionalni proizvodi od janje¢eg mesa“ (IP-
2016-06-3685) u stupnju razvoja funkcionalnog laboratorijskog prototipa (izvor:
https://www.inojanjetina.net).

Takoder znanstvenici projekta u okviru inovativnog proizvoda od inovativne janjetine
temeljem pet inovativnih receptura proizveli su 1 Siroj javnosti predstavili funkcionalne

polutrajne i trajne proizvode (POPOVIC i sur., 2022.) (Slika 6).
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Slika 6. Inovativnost i kreativnost inovativnog proizvoda od inovativne janjetine HRZZ
projekta “Inovativni funkcionalni proizvodi od janje¢eg mesa“ (IP-2016-06-3685) u stupnju
razvoja funkcionalnog laboratorijskog prototipa (izvor: https://www.inojanjetina.net).

Nadalje, s obzirom da se inovacija projekta osniva na prijenosu za cjelokupna projekta
istrazivanja vrlo je jasno da nema dvojbi o ekonomskoj isplativosti inovacija projekta jer se

bazira u transferu preporuka znanstvenih istrazivanja u gospodarstvo (BORAS, 2022.).

2.5.2. Jedinstvenost inovacija HRZZ projekta “Inovativni funkcionalni proizvodi od
janjeceg mesa“ (IP-2016-06-3685)

Inovacijska jedinstvenost HRZZ projekta “Inovativni funkcionalni proizvodi od
janjeceg mesa“ (IP-2016-06-3685) prepoznata je od strane Udruge inovatora Hrvatske i EU
projekta u kategoriji “S klobasicom u EU” (SHEK VUGROVECKI i sur., 2023.)

Jedinstvenost inovacije HRZZ projekta kao kreacija novih ideja, tehnologija i
proizvoda priznata je tijekom projektnog predstavljanja na 11. Medunarodnom sajmu inovacija
u poljoprivredi, prehrambenoj industriji i poljoprivrednoj mehanizaciji AGRO ARCA koji se
odrzao u Karlovcu od 25. do 27. travnja 2019. te je projektu dodijeljena srebrna medalja i

plaketa za inovativnost (https://www.inojanjetina.net/aktivnosti) (Slika 7).
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Dom OSRH Zrinski, Karlovac

27. travnja 2019,

ZELJKA CVRTILA,
MATKO KARDUM
LIDIJA KOZACIN%KI
o TOMISLAV MIKU!
dodieliuie SUZANA MILINKOVIG TUR
GORDAN MRSIC
BELA NJARI
LUKA PAJURIN
B NINA POLJICAK MILAS
ANA SHEK VUGROVECKI
MILJENKO SIMPRAGA
BRANIMIRA SPOLJARIC
DANIEL SPOLJARIC
SREBRNA KSENIJA VLAHOVIC
MEDALIA IVONA ZURA ZAJA
SR MARIO ZIVKOVIC
Lo GORAN KIS
MAJA POPOVIC
VETERINARSKI FAKULTET
GEA-COM d.0.0.

INOVATIVNI FUNKCIONALNI
PROIzZVODI OD JANJECEG
MESA

Udruga

By A

Slika 7. Srebrna medalja i plaketa Udruge inovatora Hrvatske za inovativnost

HRZZ projekta 2019. (izvor: https://www.inojanjetina.net).

Udruga inovatora Hrvatske za jedinstvenost inovacije HRZZ projekta kao kreacije
novih tehnologija uzgoja i hranjenja janjadi u dijelu koji se odnosi na simbiotsku aktivnost
pripravka plemenite peCurke (izravni prebiotik i neizravni probiotik) dodijelila je srebrnu
medalju i plaketu za inovacije u poljoprivredi, prehrambenoj industriji i poljoprivrednoj
mehanizaciji na 12. Medunarodnom sajmu inovacija u poljoprivredi, prehrambenoj industriji i
poljoprivrednoj mehanizaciji odrzanom od 2. do 4. srpnja 2021. u Prelogu

(https://www.inojanjetina.net/aktivnosti) (Slika 8).
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Slika 8. Srebrna medalja i plaketa Udruge inovatora Hrvatske za inovativnost

HRZZ projekta 2021. (izvor: https://www.inojanjetina.net).

S obzirom na 5 novo sastavljenih receptura proizvedeni su funkcionalni inovativni trajni
i polutrajni proizvodi koje je Udruga inovatora Hrvatske prepoznala kao jedinstvenu inovaciju
HRZZ projekta i to kao kreaciju inovativnih proizvoda od janjetine te je projektu dodijelila
bronanu medalju i1 plaketu za inovacije u poljoprivredi, prehrambenoj industriji 1
poljoprivrednoj mehanizaciji na 13. Medunarodnom sajmu inovacija u poljoprivredi,
prehrambenoj industriji i poljoprivrednoj mehanizaciji odrzanom od 13. do 15. svibnja 2022. u

Prelogu (https://www.inojanjetina.net/aktivnosti) (Slika 9).
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Slika 9. Bron¢ana medalja i plaketa Udruge inovatora Hrvatske za inovativnost

HRZZ projekta 2022. (izvor: https://www.inojanjetina.net).

Od 5 receptura inovativnih funkcionalnih polutrajnih i trajnih proizvodi tri su recepture
u sklopu EU projekta ,,S KLOBASICOM U EU” na medunarodnom sajmu 2. Dani hrvatskih
kobasica i salama odrzanom u Sv. Petar u Sumi 2022. prepoznate kao kreacija inovativnih
proizvoda od janjetine s nizim udjelom kolesterola, povoljnim masno Kiselinskim i aroma
profilom te su im dodijeljene zlatne medalje i plakete (POPOVIC i sur., 2022.) (Slika 10, 11,
12).
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Slika 10. Zlatna medalja i plaketa za inovativnost HRZZ projekta 2022. za recepturu janjece
salame s maslinovim uljem i kruhom na 2. Danima hrvatskih kobasica i salama 2022. (izvor:
https://www.inojanjetina.net).

.

VO LR
e DOGESALR

Budak Produkt

Sveti Petar u Sumi

Slika 11. Zlatna medalja i plaketa za inovativnost HRZZ projekta 2022. za recepturu
samostanske janjece salame na 2. Danima hrvatskih kobasica i salama 2022. (izvor:
https://www.inojanjetina.net).
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Slika 12. Zlatna medalja i plaketa za inovativnost HRZZ projekta 2022. za recepturu
samostanski salamin na 2. Danima hrvatskih kobasica i salama 2022.(izvor:
https://www.inojanjetina.net).

Temeljem svega prethodno navedenog, jedinstvenost inovativnost HRZZ projekta
»Inovativni funkcionalni proizvodi od janje¢eg mesa” (IP-2016-06-3685) na SveuciliStu u
Zagrebu tijekom 2022. godine priznata je kao inovativna jedina kreacija Veterinarskog fakulteta
Sveucilista u Zagrebu koja se temelji na inovativnim rjeSenjima u tehnoloskim postupcima

proizvodnje (BORAS, 2022.)

Na tragu svega prethodno navedenoga, od strane Hrvatske agencije za znanost projekt
IP-2016-06-3685 je uvrsten u poglavlje odabranih istrazivackih pri¢a u njezinom Godi$njem

izvjescu za 2021. godinu (https://www.inojanjetina.net/aktivnosti).
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3. ZAKLJUCAK

Inovativnost HRZZ projekta ,,Inovativni funkcionalni proizvodi od janje¢eg mesa” (IP-

2016-06-3685) vidljiva je kroz:

. rezultate znanja steCenih kroz proces istrazivanja;

. povecanje konkurentnosti i pokretanje razvoja gospodarskog i druStvenog boljitka
Republike Hrvatske;

. znanstveno dokazane promjenjive vrijednosti za gljivu plemenitu pecurku kao
funkcionalnog prirodnog dodatka u hranu za janjad iz kojeg su proizvedeni inovativni
proizvodi kao funkcionalna hrana za ¢ovjeka;

. kreaciju novih ideja, tehnologija i proizvoda, koje iako su jo$ uvijek u stupnju razvoja
funkcionalnog laboratorijskog prototipa, uspostavljaju uzgojne sustave bez antibiotskih
poticatelja rasta u hrani koje su ekoloski prihvatljive za okoli$, zaStitne za dobrobit
janjadi, suglasne sa propisima Europske unije, gospodarski opravdane, prihvatljive za
trziSta u zemlji 1 inozemstvu u javnom, javnozdravstvenom i stoarskom sektoru;

. ponudu novih inovativnih proizvoda razvijenih u okviru uzajamno korisne suradnje
znanstvenika s gospodarstvenicima poduze¢a GEA-COM d.o.o. (Budacka Rijeka,
Krnjak) i Budak produkt d.o.o (Sveti Petar u Sumi);

. povecanje interesa javnosti za znanstveno dokazane rezultate, inovativne ideje,

tehnologiju, proizvode projekta te njihovu implementaciju u gospodarstvo R. Hrvatske.
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5. SAZETAK

Ante VidoSevi¢

PROIZVODI OD JANJECEG MESA U STUPNJU RAZVOJA
FUNKCIONALNOG LABORATORIJSKOG PROTOTIPA

Inovacije su bitan aspekt drustva te su potrebne za njegov razvitak. Kako bi opstali kao
konkurenti na trziStu, svakome su potrebne inovacije, neovisno o tome koji proizvod pojedinac
ili grupa nudi. Europska unija na temelju raznih programa i dokumenata pokusava povezati
drzave clanice i potice ih na inovativnost, a isto tako i potice i na inovativnost unutar samih
drzava Clanica. Bitan aspekt u inovacijama su sama sveucilista, pa tako i sveuciliSta u Republici
Hrvatskoj koja sve vise pokuSavaju povezati svoje istrazivace i samo gospodarstvo. U skladu s
time, pokrenut je i projekt ,,Inovativni funkcionalni proizvodi od janje¢eg mesa” u kojemu se
gledao utjecaj hranidbe janjadi i kvalitete janje¢eg mesa kao i njihovih proizvoda. U hranidbu
janjadi pasmine licka pramenka uvedena je plemenita pecurka. Tijekom istrazivanja potvrdene
su ¢ak tri inovacije, a to su inovativnost uzgoja i hranidbe janjadi, inovativni proizvod (janjetina
s manjim udjelom kolesterola i masti) te inovativni proizvodi od janjetine. Isto tako, dodatkom
plemenite pecurke u hranu janjadi pasmine licke pramenke, izbjegnuto je koristenje antibiotskih
priprava jer je plemenita pecurka pokazala probioticka i prebioticka svojstva Sto svakako sluzi
gospodarstvima jer u novije vrijeme ljudi sve viSe paze na prehranu i obracaju paznju na
upotrebu antibiotika. Zbog navedenih inovativnosti, projekt je prepoznat te je dobio brojne

nagrade na medunarodnim sajmovima gdje su prezentirani ti inovativni proizvodi od janjetine.

Kljuéne rijeci: inovacija, licka pramenka, plemenita pecurka, janje¢e meso, proizvodi od

janjeéeg mesa
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6. SUMMARY

Ante VidoSevi¢

PRODUCTS MADE FROM LAMB MEAT AT THE STAGE OF DEVELOPING A
FUNCTIONAL LABORATORY PROTOTYPE

Innovations are an important aspect of society and are necessary for its development. In
order to remain competitive in the market, everyone needs innovations, regardless of the
product offered by an individual or a group. The European Union, based on various programs
and documents, is trying to connect member states and encourage innovation, both at the
national and intra-national levels. Universities play a significant role in innovation, including
universities in the Republic of Croatia, which are increasingly trying to connect their
researchers with the business sector. In line with this, the project "Innovative Functional
Products from Lamb Meat" was initiated, which examined the impact of lamb feeding and the
quality of lamb meat and its products. Mushrooms were introduced into the feeding of the licka
pramenka breed lambs. During the research, three innovations were confirmed: innovation in
lamb breeding and feeding, an innovative product (lamb meat with lower cholesterol and fat
content), and innovative lamb products. Additionally, by adding mushrooms to the feed of licka
pramenka lambs, the use of antibiotics was avoided because the mushroom showed probiotic
and prebiotic properties, which is certainly beneficial to the economy, as people are increasingly
concerned about their diet and the use of antibiotics. Due to these innovations, the project was
recognized and received numerous awards at international fairs where these innovative lamb

products were presented.

Key words: innovation, mushroom, licka pramenka, lamb meat, lamb products
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7. ZIVOTOPIS

Roden sam 31. sijecnja 1996. u Zagrebu. 2014. godine zavr§avam opcu gimnaziju nakon ¢ega
upisujem Veterinarski fakultet u Zagrebu. Akademske godine 2020. / 2021. paralelno sa
sadasnjim redovnim studijem upisujem izvanredno preddiplomski studij poslovne ekonomije
na Ekonomskom fakultetu u Zagrebu. Hobisticki se bavim jahanjem od malih nogu te sam u
sklopu aktivnosti u jahackom klubu osvojio titule drzavnog i1 balkanskog prvaka u kategoriji
kadeta. Za vrijeme studiranja na Veterinarskom fakultetu postajem ¢lanom mnogih studentskih
udruga i organizacija, $§to ukljucuje U.S.V.M. , Equus* kao redovni ¢lan, Udrugu studenata
veterinarske medicine kao ¢lan predsjedniStva te Studentski zbor sastavnice kao dopredsjednik
i predstavnik Veterinarskog fakulteta u sklopu Skupstine Studentskog zbora SveudiliSta u
Zagrebu. Godine 2019. dobivam Rektorovu nagradu za sudjelovanje u organizaciji dogadaja
,Meet the breeds®, a 2021. djelujem u sklopu organizacijskog odbora za edukativnu izlozbu
,Reptilomanija+* i paralelno sudjelujem na 2. Medunarodnom znanstveno-stru¢nom skupu o
gmazovima i egzoticnim zivotinjama ,,REPTILIA". Iste godine sudjelovao sam u edukativnhom
programu Festivala znanosti te u programu trajne izobrazbe veterinarskih kadrova o prevenciji
i suzbijanju africke svinjske kuge. Clan sam sveu¢ili§nog Vije¢a biomedicinskog podrudja kao
¢lan na preddiplomskom i diplomskom studiju i takoder sam ¢lan organizacijskog odbora
interdisciplinarnog sveucilisnog projekta ,,Zdravo sveuciliste”. Akademske godine 2021./2022.
kre¢em volontirati na Klinici za porodnistvo i reprodukciju Veterinarskog fakulteta, gdje
stjeCem prakticno iskustvo rada u struci. U istoj akademskoj godini osvojio sam Rektorovu
nagradu za organizaciju interdisciplinarnog dogadaja “Studentski zdravi dani”. Takoder,
akademske godine 2022./2023. osvojio sam Rektorovu nagradu za sudjelovanje u organizaciji
dogadaja “FARMICA - upoznajmo Hrvatsku kroz Zivotinje”. Osim rada u struci, redovito se
bavim sezonskim ugostiteljskim poslovima gdje sam stekao vazne kompetencije u vidu odnosa

prema strankama.
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